
 

 

 
 

 

 

 

 

 



 

Toute l’équipe de 

L’AUBERGE DU MONT MERCURE 
vous souhaite 

 

de très belles fêtes de fin d’année 
 

 
 

 

Et vous présente 

 

Leurs meilleurs vœux… 

 

Une très belle, pétillante et gourmande 

année 2025 pleine de bonheur et de réussite 

 

 

 

 
 

« PLAISIR DES PETITES CANAILLES » 16.50 € TTC (servi jusqu’à 10ans) 

Mousse de canard et toasts de pain de mie 

« Surprise » de bœuf, pommes Dauphine 

Glaces ou sorbets (2 parfums) ou Fondant au chocolat 

 

La Balade Gourmande  39.50 € 

Entrée + plat + dessert (avec fromage 42.50€) 
 

 
 

__________________ LES ENTREES _______________________ 
 

Cassolette d’escargots BIO de la maison Royer au beurre d’Ail 
Ou  

Céviché de crevettes roses, avocat & mangue - herbes fraiches 
Ou  

Duo  de saumon d’Ecosse fumé à la ficelle et de truite des Pyrénées fumée, 

crème légère & perles de citron 
Ou  

Foie gras de Canard « extra » mi-cuit, parfum d’Espelette et d’Aubance 

 

 

__________________ EN SUITE __________________________ 
 

Filet de bar rôti, sauce crustacés 
Ou  

Noix de Saint Jacques de Pays, dorées au beurre salé 
Ou  

Pavé quasi de veau poêlé au sautoir, sauce morilles 

 

 
 

Brie à la truffe d’été, bouquet de roquette, 

Pain aux fruits toasté 

 

_______________  EN GOURMANDISES au choix  _______________ 
 

Crème brûlée à la gousse de vanille Bourbon & fève de Tonka 

Brioche façon pain perdu, caramel laitier au beurre salé & glace à la vanille 

Coupe glacée « Pays d’Auge » (sorbet pomme verte, calvados) 

Véritables Profiteroles au chocolat chaud 

Palette de Sorbets ou Glaces (3 parfums) 

Chocolat, vanille, café, caramel au beurre salé, rhum raisins 



Citron, mangue, framboise, fraise, cassis, pêche de vigne, pomme verte, poire Williams 


